
 
 
Kinderkookfeest. 
Koken is een feest, zeker voor kinderen ! Bij Delicio zijn de kinderen voor één dag chefkok in 
hun eigen keuken. Onder enthousiaste maar ook kundige begeleiding maken de kids een 
aantal heerlijke gerechten. Het is een combinatie van puur kookplezier, gekoppeld aan leuke 
tips en praktische kennis.   
 
Het programma wordt in overleg samengesteld en kan van maandag tot en met zaterdag 
worden gereserveerd. De duur van een programma is ca. 3 uur en kan op elk gewenst tijdstip 
beginnen, mits de eindtijd uiterlijk 17.30 uur is. Als voorbeeld: 13.00-16.00 uur of 14.00-
17.00 uur. De kosten gelden voor minimaal 8 kinderen. Minder junior koks mag natuurlijk, 
maar de kosten blijven dan gelijk. Daarnaast is het mogelijk om voor ouders/grootouders/ 
begeleiders na afloop mee te eten. 
 
Het programma is als volgt: (voorbeeld) 
 
14.00 uur Aankomst in de kookstudio. Bij binnenkomst gaan de koks meteen aan de slag 
  met de garnering van hun eigen taartje. Met daarbij lekkere limonade siroop in 
  een feestelijke beker. 
 
  Meteen is er ook tijd om de jarige in het zonnetje te zetten en eventueel de 
  cadeautjes uit te delen. De jarige krijgt in ieder geval een leuke attentie. 
 
14.30 uur Voordat we de keuken in duiken krijgen alle kinderen een koksmuts op, die ze 
  eerst zelf mogen versieren. In de keuken is uiteraard receptuur en ook  
  kookschorten beschikbaar. 
 
14.45 uur Aan de slag ! Onder begeleiding van een enthousiaste culinaire begeleider 
  worden diverse gerechten gemaakt. De kinderen snijden, roeren, bakken,  
  proeven en komen spelenderwijs in aanraking met allerlei kleuren, smaken, 
  ingrediënten en gerechten. 
 
16.00 uur Na een goed uurtje ‘hard werken’ wordt de keuken gezamenlijk iets opgeruimd 
  en gaan we aan tafel. (Groot)ouders en begeleiders zijn ook welkom om aan te 
  schuiven. 
 
17.00 uur Na het eten sluiten we af met een leuke attentie en is het programma klaar. 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
Menu keuzes. 

- De Italiaanse keuken. Een heerlijk menu met tomatensoep, pizza, pasta, broodrolletjes 
en Italiaans appelgebak. 

- De Oosterse keuken. Eerst een kopje zoet-zure tomatensoep, dan lekkere bami met 
verse saté, een gebakken eitje, kroepoek en tot slot banaan met ijs. 

- De Hollandse keuken. Om te beginnen lekkere toastjes met ham en kaas, dan 
gehaktballetjes met gebakken krieltjes, komkommersalade en zelfgemaakte 
mayonaise. Het toetje is een aardbeien milkshake. 

 
Arrangement: 
Dit omvat ontvangst met een taartje en limonade siroop (ook tijdens het koken en eten), 
cadeautje voor de jarige, koksmuts, gebruik van receptuur en schorten, begeleiding en alle 
ingrediënten (menu naar keuze), samen eten en ten slotte de attentie bij vertrek.  Oftewel, 
alles geregeld. Tevens is koffie en thee voor maximaal 2 begeleiders inbegrepen. 
 
Prijzen: 
 
Prijs per kind (v.a. 8 jaar of in overleg)   €  25,-- 
 

- Wij berekenen minimaal 8 kinderen. 
- De prijs is inclusief koffie en thee voor maximaal 2 begeleiders. 
- Overige consumpties worden extra berekend. 
- Volwassenen (begeleiders, (groot)ouders, vrienden e.d.) kunnen ook gezellig mee 

eten. De kosten hiervoor bedragen € 12,50 p.p. inclusief 1 consumptie. 
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